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h i de 21 a 23.30 h. Dilluns nit i dimarts, 
tancat. Obert tot l’any, fins i tot festius. 
g Zona habilitada.
Shunka  Sagristans, 5. ( 93 412 49 91. 
d Urquinaona (L1, L4). Cuina japonesa. € 
De 25 a 40 euros. Menú migdia: 14,50 
euros. C De 13.30 a 15.30 h i de 20.30 
a 23.30 h; dissabte i diumenge, de 14 a 
16 h i de 20.30 a 23.30 h. Dilluns, tancat. 
g Sí.
SIKKIM Pl. Comercial, 1. (  93 268 43 
13. d Jaume I (L4). Cuina internacional. 
€ De 35 a 40 euros. C De 20.30 a 1 h. 
Obert tot l’any. g Sí.
SITGES Sitges, 3. (  93 412 55 69. 
d  Catalunya (L1, L3, FGC). Cuina 
mediterrània, internacional, casolana i 
creativa. € Menú: 18 euros (nit) i 9 euros 
(migdia). C De 13 a 16.30 h i de 20.30 
h a 1 h. Divendres i dissabte, fins a les 3 
h. Cuina oberta fins a les 24 h. Dilluns nit 
i diumenge, tancat. g Sí.
suborn Ribera, 18 i Pg. Picasso, 42.  
( 93 310 11 10. d Jaume I i Barceloneta 
(L4). Cuina creativa. € De 18 a 28 euros. 
C  De dimecres a dissabte, i vigílies de 
festius, de 20 a 3 h. Diumenge, dilluns i 
dimarts, tancat. Obert tot l’any. g Zona 
habilitada.
sucursal, la Comerç, 4. (  93 310 
65 95. d  Arc de Triomf (L1). Cuina 
internacional i de fusió. € De 15 a 22 
euros. C  De dilluns a divendres, de 13 
a 16 h; de dijous a dissabte, de 20.30 a 
24 h. Bar de copes fins a la 1 h (divendres 
i dissabte, fins a les 2 h). Vacances: a 
l’agost. g Sí.
SUGAR CLUB World Trade Center. Moll 
de Barcelona, s/n. (  93 508 83 25. d 
Drassanes (L3). Cuina contemporània in-
ternacional. € De 27 a 30 euros. Menú 
migdia, de dilluns a divendres: 9,50 
euros. C De dilluns a divendres, de 13 a 
16 h; de dimecres a dissabte, de 21 a 24 
h. Club: divendres i dissabte de 0.30 a 3 
h. Salsa: diumenge, de 20 a 1 h. g Zona 
habilitada.
Suquet de l’Almirall, El Pg. Joan 
de Borbó, 65. (  93 221 62 33. 
d  Barceloneta (L4). Cuina catalana 
marinera. € De 35 a 50 euros. Menú pica-
pica mariner: 30 euros (IVA i begudes a 
part). C  De dimarts a dissabte, de 13 
a 16 h i de 20.30 a 23 h; diumenge i 
festius, de 13 a 15.30 h. Tanca diumenge 
i festius nit i dilluns tot el dia. Vacances les 
dues últimes setmanes d’agost. g No.
TAIRA Comerç, 7. (  93 319 66 14. d 
Jaume I (L4). Cuina japonesa. € 25-30 
euros. Menú: 10 euros. C  Cafeteria 
oberta de dilluns a divendres de 8 a 16 h; 
restaurant obert de dimarts a divendres 
de 13 a 16 h i de 21 a 23.30 h; dijous, 
fins a les 24 h; divendres i dissabte fins 
a les 0.30 h. Tancat diumenge i dilluns. 
g Zona habilitada.
Tèxtil Cafè Montcada, 12. (  93 268 
25 98. d Barceloneta (L4) i Jaume I (L4). 
Cuina internacional lleugera. € De 18 a 
21 euros. Menú migdia: 10,50 euros. C 
Dimarts i dimecres, de 10 a 20.30 h; di-
jous i diumenge, de 10 a 24 h; divendres 
i dissabte, de 10 a 1 h. Dilluns, tancat. 
Obert tot l’any excepte el 25 i el 26 de 
desembre i l’1 de gener. g Només a la 
terrassa.
The White Bar Princesa, 50. ( 93 295 
46 54. d Arc de Triomf (L1) i Jaume I (L4). 
Cuina mediterrània. € Uns 25 euros; 
menú: 10 euros. C De 13.30 a 16 h i de 
20.30 a 23 h; dijous, divendres i dissabte 
obert fins a la 23.30 h. Tancat diumenge 
nit i dilluns. g Zona habilitada.
tinaja, la Esparteria, 9. ( 93 310 22 
50. d Jaume I (L4). Embotits ibèrics, tapes 
i formatges. € De 19 a 21 euros. C  De 
dimarts a diumenge, de 18 a 2 h. Dilluns 
tancat. Vacances: els festius de Nadal. 
g Sí.
torre de altamar Pg. Joan de Borbó, 

88. ( 93 221 00 07. d Barceloneta (L4). 
Cuina mediterrània actualitzada. € De 90 
a 100 euros. C De dilluns nit a dissabte 
nit, de 13 a 15.30 h i de 19.30 a 23.30 
h. Tancat dilluns migdia i diumenge tot 
el dia. Vacances per Nadal. g  Zona 
habilitada. 
Tre Venezie, Le Pl. Duc de Medinaceli, 4. 
( 93 342 42 52. d Drassanes (L3) i Liceu 
(L3). Cuina italiana i pizzes. € De 20 a 25 
euros. Menú migdia: 8,95 euros. Menús 
per a grups: de 22 a 30 euros. C  De 
13.30 a 16 h i de 20.30 a 24 h; dimarts 
i dissabte migdia, tancat. Vacances: deu 
dies per Nadal. g Zona habilitada.
XALAR CAFÈ Roig, 30. (  93 442 94 
21. d Liceu (L3). Entrepans divertits amb 
embotits balears. € De 6 a 10 euros. C 
De dilluns a dissabte, de 9.30 a 23.30 
h. Tancat dilluns nit, diumenge i festius. 
Vacances: tres setmanes a l’agost. g Sí.
Zoo Escudellers, 33. ( 93 302 77 28. d 
Liceu (L3) i Drassanes (L3). Cuina interna-
cional. € De 15 a 20 euros. C De dilluns 
a diumenge, de 20.30 a 1 h. Com a bar 
de copes, de dilluns a dijous i diumenge 
tanca a les 2 h; divendres i dissabte, a les 
2.30 h. Obert tot l’any, fins i tot festius. 
g Zona habilitada. 

  L’EIXAMPLE

aché pa ti Castillejos, 208. ( 93 245 
08 65. d Encants (L2). Cuina cubana.  
€ 18 euros. C Dilluns, dimecres i dijous, 
de 18 a 24 h; divendres, dissabte i diu-
menge, de 13 a 24 h. Dimarts tancat. 
Obert tot l’any. g Sí.
ALBA PARÍS París, 168. ( 93 430 91 19. 
d Hospital Clínic (L5). Cuina de mercat. 
€ De 30 a 35 euros. C  De dilluns a 
dissabte, de 13 a 16 h i de 20.30 a 24 h. 
Diumenge, tancat. g Sí.
ALBARAKAH València, 204. (  93 323 
46 51. d Diagonal (L3, L5) i Provença 
(FGC). Cuina àrab i grega. € De 18 a 20 
euros. Menú migdia (de dimarts a diven-
dres): 9,30 euros. C De 13.30 a 16 h i 
de 20.30 a 24 h. Tancat diumenge nit i 
dilluns. Vacances: alguns dies a l’agost. 
g Zona habilitada.
Alkimia Indústria, 79. (  93 207 61 
15. d Verdaguer (L4, L5), Hospital Sant 
Pau (L5) i Sagrada Família (L2). Cuina 
catalana contemporània. € De 50 a 70 
euros. Menús degustació: 48 i 60 euros 
(més IVA). C De dilluns a divendres, de 
13.30 a 15.30 i de 20.30 a 23 h. Tancat 
dissabte, diumenge i alguns festius. 
Vacances: cinc dies per Setmana Santa. 
g Sí.
ÀPAT Aribau, 137. (  93 439 64 14. 
d Provença (FGC) i Hospital Clínic (L5). 
Cuina catalana contemporània. € Entre 
24 i 27 euros vi inclòs. Menú migdia: de 
dilluns a divendres, 13,50 euros (amb 
cafè, IVA inclòs). C  De 13 a 16 h i de 
20.30 a 24 h. Tancat diumenge nit, di-
lluns i dues setmanes a l’agost. g Sí.
ARKETIPUS Comte d’Urgell, 280. ( 93 
410 43 00. d Hospital Clínic (L5). Cuina 

creativa. € De 20 a 25 euros. C De 13 a 
16 h i de 20.30 a 24 h. Diumenge tancat. 
g Zona habilitada.
Astoria-opium París, 193-197. ( 
93 414 47 99 d  Diagonal (L5). Cuina 
creativa. € 30-35 euros (restaurant); 20-
25 euros (Opium). C  De dimecres a 
dissabte, de 21 a 24 h; el bar, obert fins 
a les 3.30 h. Diumenge, dilluns i dimarts, 
tancat. Vacances: al mes d’agost.
ATAULA D’ENTENÇA Entença, 206. ( 93 
322 13 65. d Entença (L5). Flautes, tapes 
i grill. € De 18 a 21 euros. Menú migdia 
(de dilluns a divendres): 10,40 euros (IVA 
inclòs). Menú dissabte migdia: 13 euros 
(IVA inclòs). C  De dilluns a dissabte, 
de 8 a 1 h. Diumenge i festius, tancat. 
Vacances: dues setmanes a l’agost. g 
Zona habilitada.
asador izarra Sicília, 135. (  93 
245 21 03. d  Tetuan (L2). Cuina 
basconavarresa tradicional. € De 40 
a 50 euros (sense vi). C  De dilluns a 
dissabte, de 13 a 15.45 h i de 21 a 23.45 
h. Tancat festius a la nit i diumenge tot 
el dia. Vacances: tres setmanes el mes 
d’agost. g Sí.
Barcelonina de Vins i Esperits, La 
València, 304, baixos. (  93 215 70 
83. d  Passeig de Gràcia (L2, L3, L4). 
Especialitzat en fustes de formatges 
i patés. € De 12 a 18 euros. C  Cada 
dia, de 18 a 1 h; dissabte i diumenge, 
de 19.30 a 2 h. Obert tot l’any. g Sí.
BARKENO Casp, 17. (  93 481 34 
90. d Plaça Catalunya (L1, L3, Renfe i 
FGC) i Passeig de Gràcia (L2). Cuina 
mediterrània. Especialitzada en peixos 
i marisc a la brasa de carbó vegetal.  
€ 35-50 euros. Menú migdia: de dl. a 
dv., 17,90 euros (IVA inclòs). C De dl. a 
dg., de 13 a 16 i de 20 a 24 h. Tanquen 
les nits del 24 de desembre i de l’1 de 
gener. g Zona habilitada.
Bel·luna Rambla de Catalunya, 5. ( 
93 302 22 21. d Catalunya (L1, L3, FGC). 
Cuina mediterrània i catalana. € De 30 
a 35 euros. C De dilluns a dissabte, de 
21 a 24 h. Diumenge, tancat. Obert tot 
l’any. Actuacions de jazz en directe cada 
nit. g Zona habilitada.
Beltxenea Mallorca, 275. (  93 215 
30 24. d Passeig de Gràcia (L2, L3, L4), 
Diagonal (L3, L5) i Provença (FGC). Cuina 
basca i internacional. € De 48 a 54 euros. 
Al migdia, hi ha plats del dia. Menú de-
gustació: 50 euros (més IVA i beguda). 
C De 13.30 a 15.30 h i de 21 a 23.30 h. 
Dissabte migdia, diumenge i festius, tan-
cat. Vacances: a l’agost i Nadal. g Zona 
habilitada.
blue Mandalay Provença, 330. ( 
93 458 60 17. d  Verdaguer (L4, L5), 
Diagonal (L3, L5) i Provença (FGC). Cuina 
exòtica d’autor amb tocs mediterranis. 
€ De 35 a 38 euros. Menú de dilluns a 
divendres: 10 euros. C  De 21 a 24 h. 
Tancat diumenge, dilluns nit i dissabte 
migdia. g Zona habilitada.
BODEGA SEPÚLVEDA Sepúlveda, 173 
bis. (  93 323 59 44. d  Urgell (L1). 
Cuina tradicional. € De 20 a 35 euros. 

Menú migdia: 9 euros. C  De dilluns 
a divendres, de 10 a 0.30 h; dissabte, 
de 19.30 a 0.30 h. Diumenge tancat. 
Vacances: per Setmana Santa i les tres 
últimes setmanes d’agost. g Sí.
Boix de la cerdanya Consell de Cent, 
303. (  93 451 50 75. d  Passeig de 
Gràcia (L2, L3, L4) i Universitat (L1, L2). 
Cuina tradicional catalana de la Cer
danya. € Uns 42-48 euros. C De 13 a 16 
h i de 20.30 h a 24 h. Diumenge, tancat. 
g Zona habilitada. 
Bon Vivant Diputació, 280. ( 93 270 
18 74. d Girona (L4). Cuina internacional. 
€ De 25 a 35 euros. Menú migdia: 15,50 
euros. C De 13 a 16 h i de 20.30 a 24 h. 
Diumenge nit, tancat. g No.
BRACAFÉ Casp, 2. (  93 302 30 82. d 
Catalunya (L1, L3, FCG). Cafeteria. € Cafè: 
1,10 euros (barra), 1,25 (taula), 1,45 
(terassa). Cafè milano (amb xocolata 
desfeta): 1,50 (barra), 2 (taula), 2,65 
(terrassa). C De 6.30 a 22 h. Diumenge, 
de 8 a 22 h. Obert tot l’any.
BuonI Amici, i Casanova, 193. (  93 
439 68 16. d Hospital Clínic (L5). Cuina 
italiana. € De 30 a 35 euros. C De 13 
a 15.45 h i de 20.45 a 23.30 h. Tancat 
diumenge nit. g No.
Camarga, La Aribau, 117. (  93 323 
66 55. d  Diagonal (L3, L5), Provença 
(FGC) i  Hospital Clínic (L5). Cuina 
mediterrània. € Entre 25 i 35 euros. C 
De dilluns a diumenge, de 13.30 a 15.30 
h i de 21 a 23.30 h; divendres i dissabte, 
fins a les 24 h. Obert tot l’any. g Zona 
habilitada.
Casa Calvet Casp, 48. (  93 412 
40 12. d  Urquinaona (L1, L4). Cuina 
mediterrània de creació. € 70 euros. 
Menú degustació: 55 euros (més IVA). 
C De dilluns a dissabte, de 13 a 15.30 h 
i de 20.30 a 23 h. Diumenge i festius, 
tancat. g No.
Casa Darío Consell de Cent, 256. ( 93 
453 31 35. d Universitat (L1, L2) i Passeig 
de Gràcia (L2, L3, L4). Cuina gallega, 
especialitzada en peix i marisc. € De 45 
a 50 euros. C De dilluns a dissabte, de 
13 a 16 h i de 20 a 24 h. Diumenge, 
tancat. Festius, obert. Vacances: tot el 
mes d’agost. g Zona habilitada.
CASA JULIA Enric Granados, 14 (cantona-
da pl. del Dr. Letamendi). ( 93 451 81 
27. d Diagonal (L3, L5). Cuina de mercat 
alacantina. € 30-40 euros. Menú migdia: 
19 euros. C  De dimarts a diumenge, 
incloent-hi festius, de 13.30 a 16 h i de 
20.30 a 24 h. Dilluns tancat. g Zona 
habilitada.
Casa Uriarte Gran Via, 633. ( 93 412 
63 58. d  Urquinaona (L1, L4). Cuina 
basconavarresa. € Uns 60 euros. C 
De dilluns a dissabte, de 13 a 16 h i de 
20.30 a 23.30 h. Dilluns nit i diumenge 
tancat. g Zona habilitada.
Casimiro Londres, 84. (  93 410 30 
93. d Hospital Clínic (L5). Cuina catalana 
de mercat. € De 40 a 45 euros. C  De 
dilluns a dissabte, de 13.30 a 15.30 h i de 
21 a 23 h. Tancat dilluns nit i diumenge. 
Vacances: durant el mes d’agost. g Sí.

castell de Xàtiva, el València, 360. 
(  93 458 34 18. d  Verdaguer (L4, 
L5). Cuina mediterrània; especialitzats 
en arrossos. € De 16 a 24 euros. Menú 
migdia i nit (permet escollir entre deu 
arrossos diferents): 16,08 euros (més 
IVA). C  Obert de 13 a 16 h i de 21 a 
24 hores. Tancat diumenge nit i dilluns 
(obert dilluns festius). Obert tot l’any. 
g No.
Centric Café Londres, 65. d Hospital 
Clínic (L5). Entrepans, pizzes, cafès i 
combinats. C  De dilluns a dijous, de 
7.45 a 22 h; divendres, de 7.45 a 3 h; 
dissabte, d’11 a 3 h; diumenge, de 16 
a 24 h. g Sí.
Chamonix Comte d’Urgell, 67. (  93 
323 51 08 i 93 451 22 75. d Urgell (L1). 
Cuina catalanofrancesa. € De 40 a 40 
euros. Menú degustació: 28 euros (més 
IVA). C De dilluns a dissabte, de 13 a 16 
h i de 20.30 a 24 h. Diumenge, tancat. 
Vacances: vint dies a l’agost. g Zona 
habilitada.
Chicago Pizza Pie Factory Provença, 
300. ( 93 215 94 15. d Diagonal (L3, 
L5), Provença (FGC) i Verdaguer (L4, L5). 
Cuina nord-americana. € De 12 a 15 
euros. Menú migdia: 9,45 euros. Menú 
nit (dilluns a dijous): 11,75 euros. C 
Entre setmana, de 13 a 0.30 h; cap de 
setmana obert fins a la 1.30 h. La barra 
funciona de manera ininterrompuda. 
Obert durant tot l’any, menys el dia de 
Nadal al migdia i el 24 i 31 de desembre 
a la nit. g No.
cinC sentits Aribau, 58. ( 93 323 94 
90. d Passeig de Gràcia (L3) i Universitat 
L1, L2). Cuina creativa. € Uns 40 euros. 
Menú gran degustació:  65 euros 
(maridatge de vins opcional); menú 
temporada: 48 euros. C  De 13.30 a 
15.30 i de 20.30 a 23.30 h. Dilluns nit 
i diumenge, tancat. Vacances: Setmana 
Santa i dues setmanes a l’agost. g No.
Clara, La Gran Via, 442. ( 93 289 34 
60. d Rocafort (L1). Cuina tradicional 
catalana. 3 Entre 30 i 35 euros. C 
Horari: tapes de cuina, de 8 a 24 h; 
restaurant, de 13 a 16 h i de 20.30 a 
0 h. Obert tot l’any. g Zona habilitada.
claris, la TERRASSA DEL Pau Claris, 
150. Hotel Claris. ( 93 487 62 62. d Pg. 
de Gràcia (L2, L3, L4). Cuina internacional 
creativa. € De 60 a 80 euros (amb vi).  
C Cada dia, de 13 a 16 h i de 20 a 1.30 
h. Obert de juny a octubre, segons el 
clima. g Sí.
Cocoon Londres, 87. ( 93 419 02 07. 
d Diagonal (L3, L5). Cuina internacional. 
€ De 25 a 40 euros. Menú migdia: 16,50 
euros. C  Dimecres i dijous, de 12.30 a 
16 h i de 20.30 a 23 h; divendres i dissa-

Vi jove elaborat el 100 % amb 
macabeu en aquest celler de 
Campo de Criptana (Ciudad Real). 
Verema en el moment òptim de 
maduració que dóna com a resul-
tat unes aromes florals i de fruites 
blanques amb excel·lents matisos 
minerals. 

BOTIGUES
ON ELS PODEM ADQUIRIR?

BARCELONA vinus & brindis ( 902 
357 357. www.vinusbrindis.com. 
companyia d’alella Riera Fosca, 28-30. 
( 93 540 03 41.
GIRONA VINS I LICORS GRAU Carretera 
de Torroella, 163. Palafrugell. ( 972 30 
18 35.
LLEIDA VINACOTECA Príncep de Viana, 31. 
( 973 22 44 01.
TARRAGONA LICORS FIGUERAS Muralla 
de S. Antoni, 41-45. Valls. ( 977 60 12 67.

Celler: Castiblanque. 
DO: Vino de la Tierra de 
Castilla. Alcohol: 12%. 
Producció: 15.000 am-
polles. € 3,40 euros.

EL BLANC ilex macabeo 2006


