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Tipo

Espumoso

Variedad

100% Moscatel

Grado

7,50% Vol.

Acidez total en ac. tartarico
< 6,4 gr/l

Acidez volatil

< 1,50 gr/l

SO:; total
< 150 mar/l

Azucar residual
80 gr/l

Presion carbonica
< 3 bar.

Ficha de cata

En la vista: se aprecia su color amarillo verdoso palido
limpio brillante perleo fino y persistente en el tiempo
En nariz: aromas naturales a uva fresca, intenso, finos
y e[e_ga_ntes con notas de frutas pasas En boca:
equilibrio perfecto entre acidez y contenido en
azucares residuales

Recomendaciones gastrondmicas

|deal para aperitivos, mariscos, pescados y postres..
Temperatura optima de servicio: 5 - 8 2C.




